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Réchauffez-servez avec 40 % de rabais! 27 janvier - 23 février 2007

Noir cosmos/rouge.

antenants
Réchauffez-servez

a Nouveau! Contenants ronds-carrés
de 500 mL / 2 tasses

Jeu de 2. Valeur 33 $ — économisez 13,20 $!
871960 19,80 $

b Nouveau! Contenant rond-carré
de 1,9 L/ 8 tasses

Valeur 25 $ - économisez 10 $!
819671 15,00 $

a-b Nouveau! Ensemble rond-carré
Ensemble modulaire pour gagner de la
place. Deux contenants ronds-carrés de
500 mL et un de 1,9 L. Valeur 58 $ —
économisez 23,20 $

81962 34,80 $

C Contenant rond de 700 mL / 3 tasses
Valeur 19,50 $ — économisez 7,80 $
81955 11,70 $

d Contenant rond de 1,5 L / 6Y4 tasses
Valeur 24 $ - économisez 9,60 $!
81956 14,40 $

€ Contenant ovale de 1,1 L/ 4%/ tasses
Valeur 22 $ — économisez 8,80 $!
81957 13,20 $

f Contenant ovale de 2 L / 8"4 tasses
Valeur 26 $ — économisez 10,40 $!
81958 15,60 $

c-f Ensemble Réchauffez-servez
Réchauffez-en plus avec les 4!

Valeur 91,50 $ — économisez 36,60 $
81959 54,90 $
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Pour les HOTES!

Garde-saveur*

Tenez une présentation de 500 $/2 en février et
économisez 60 %! Contenant idéal pour garder la
fraicheur et la saveur des volailles, poulet, dinde ou
autre, ou d’un jambon. Le panier amovible permet
de sortir facilement les restes. Capacité : jambon de
6-7 lb, roti de cote de 8 Ib, dinde de 8-9 Ib.

Valeur 45 $ - économisez 27 $!

1825 Couvercle brume bleutée 18,00 $*

Roétissoire de la Série Chef"*
Tenez une présentation de 500 $/2 en février et
économisez 70 %! Rétissoire de qualité profession-

nelle pour rotir rapidement et efficacement une dinde

ou un réti pesant jusqu’a 16 Ib.
Valeur : 320 $ - économisez 224 $!
1824 96,00 $*

rendez-vous. Ces offres ne comptent pas dans le total des ventes
de la présentation en vue des crédits d’hétes.

Aimez-vous une bonne affaire! Alors cette offre est slre de vous réchauffer le coeur! 40 % de rabais sur tous les Réchauffez-servez.
Conservez, congelez, réchauffez et servez, le tout dans un seul et méme contenant! La valve automatique, unique en son genre, laisse
échapper la vapeur lors du réchauffement tandis que la base surélevée en son centre élimine les bords trop cuits et centres pas assez.

épargnez

70%




